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Was Gutes vorneweg… 

Suppen 

Tagessuppe € 3,80 

Hausgemachte Fleischbrühe 

- mit Flädle 

- mit Maultaschenstreifen 

- mit Markklößchen € 4,20 

 

Schwarzwälder 

Forellenrahmsüppchen € 6,50 

 

Pikante Gulaschsuppe € 4,80 

 

 

Vorspeisen 
 

Cantaloupe Melonenschiffchen 

mit original Schwarzwälder Schinken € 7,20 

 

Mit Balsamico marinierte Blattsalate 

mit Streifen vom italienischen Hartkäse € 6,10 

 

Geräuchertes Forellenfilet 

mit Sahnemeerrettich € 8,20 

 

 

Zu allen Vorspeisen reichen wir Ihnen deftiges 

Bauernbrot oder warmes Toastbrot.  



 

Aus Fluss und See 

 

Schwarzwaldforelle „Müllerin Art“ in  

Butter gebraten, Salzkartoffeln und Blatt- 

salate € 15,80 

 

Zwei Garnelenspieße auf Kräuterspaghetti 

mit Knoblauch, dazu bunte Salate € 19,50 

 

Filet vom Lachs in Dillrahmsauce auf  

Bandnudeln, dazu marinierte Blattsalate € 21,50 

 

 

Schwäbisches… 

 

Maultäschle nach Art des Hauses in Sahne 

geschwenkt, mit Schinken und Käse über- 

backen €   8,20 

 

Ein Paar gerauchte Bauernbratwürste mit 

hausgemachtem Kartoffelsalat und Bauern- 

brot €   9,50 

 

Maultaschen in Brühe oder im Ei gebacken 

mit Zwiebelschmälze und Kartoffelsalat € 10,50 

 

Käsespätzle in Butter zubereitet mit 

Zwiebeln, dazu bunte Rohkost- und Blatt- 

salate € 11,50 

 

 

 

Feines vom Wild 

 
Ragout vom gebeizten Hirschkalb mit Wald- 

pilzen, handgeschabte Spätzle, Preiselbeeren  

und Salatteller  € 17,20 

 

 

Leckeres aus der Pfanne 

 

Geschnetzeltes von der Pute mit handge- 

schabten Spätzle und feinen Erbsen € 13,80 

 

½ mariniertes Hähnchen ohne Knochen  

saftig gebraten, Pommes Frites und bunter 

Salatteller € 14,20 

 

Zwiebelrostbraten aus der Butterpfanne 

mit Bratkartoffeln und grünem Salat € 18,60 

 

„Besenfelder Filet-Töpfle“, drei verschiedene 

Lendchen in Pilzrahm auf handgeschabten 

Butterspätzle mit Preiselbeerpfirsich und 

bunte Salate € 19,20 

 

Kalbsnierle in altem Weinbrand flambiert mit 

Kräuter-Senfsahnesauce, Kroketten und  

Salaten der Saison € 19,40 

 

Pfeffersteak, ca. 220 gr. Rinderfilet dazu Brat- 

kartoffeln und verschiedene Rohkost- und Blatt- 

salate € 26,50 



 

Schnitzelvariationen 

 

Schweineschnitzel „Wiener Art“ € 13,80 

 

Jägerschnitzel in Pilzsauce € 14,80 

 

Schnitzel „Toskana“ mit Tomaten und 

Mozzarella überbacken € 14,80 

 

Schnitzel „Antoinette“ mit Schinken,  

Ananas und Käse überbacken € 15,20 

 

„Fuhmannschnitzel“ belegt mit Zwiebelmus, 

Spiegelei und deftigem Bauchspeck € 15,20 

 

 

Alle Schnitzelvariationene können Sie gerne auch von der 

Pute bekommen. 

 

Beilagen sind frei wählbar und im Preis enthalten. Des 

Weiteren reichen wir zu jedem Schnitzelgericht einen 

gemischten Salatteller. 

 

Mögliche Beilagen: 

 

- Pommes Frites 

- Western Potatos 

- Kroketten 

- Salzkartoffeln 

- Bratkartoffeln 

- Spätzle 

 

Pfannkuchenecke 

 

Herzhaft belegt… 

 

- mit Waldpilzragout  € 10,50 

 

- mit Schinken-Käse-Füllung  € 10,50 

 

- mit feinem Räucherlachs, Forellenfilet- 

  stückchen und Sahne-Meerrettich € 12,80 

 

- mit gebratenem Schweinefilet und Kräuter- 

  butter € 14,80 

 

 

Zu jedem herzhaften Pfannkuchengericht servieren wir 

Ihnen einen bunten Beilagensalat. 

 

 

Süß genießen… (Als Dessert 1 Stück oder als    

                            Hauptgericht 2 Stück) 

 

- klassisch mit Zimt und Zucker 

 

- mit Preiselbeerkonfitüre 

 

- als Nutellarolle                                            € 3,50/€ 7,00 

 

 

 

 



 

Salatvariationen 

 

Knackig, frische Blattsalate 

 

- mit Tomaten-Mozzarella und warmen  

  „Ochsenfetzen“ aus Rinderfilet € 15,50 

 

- mit Forellenstücken und gebeizten Lachs- 

  streifen € 12,50 

 

- mit gebratenem Garnelenspieß und geriebenem 

  Hartkäse € 13,80 

 

Salatplatte aus verschiedenen Rohkost- und Blattsalaten 

 

- mit gebratenen Putenstreifen € 11,50 

 

- mit Käse, Schinken und Ei €  9,50 

 

 Vespersalat 

Bunte Salatplatte mit Wurstsalatnest und feinen 

Käsewürfeln € 12,00 

 

 

 

 

Fast alle Gerichte reichen wir Ihnen für einen Abzug von 

zwei Euro auch als kleine Portion. 

 

 

 

 

Vesperzeit 
 

Hausmacher Wurstbrettle 

(Blut-, Leber- und Bratwurt) €   8,80 

 

Wurstsalat pikant zubereitet €   7,80 

 

Wurstsalat „Straßburger Art“ 

mit Käsestreifen €   7,80 

 

Wurstsalat „Schwäbische Art“ 

mit Blutwurststreifen €   7,80 

 

Eisbein in Aspik mit Meerrettich €   8,20 

 

„Koppelvesper“ 

Reichlich von allem etwas mit original 

Schwarzwälder Kirschwässerle € 10,70 

 

„Strammer Max“ 

Brot mit Schwarzwälder Schinken und 

Spiegelei € 9,20 

 

 

Champignon Toast 

Frische Champignons auf gekochtem Schinken 

mit Käse überbacken und Salatgarnitur € 8,80 

 

Toast „Hawai“  

Ananas auf Schinken mit Käse überbacken,  

umlegt mit bunten Salaten € 8,20 


